
CIP CLIDUNA PRO

IDUNA A.S.
Семейное предприятие, основанное в 1959 году, уже 
десятки лет производит средства высокой эффективности 
для всех видов профессиональной отчистки и ухода. 
Средства Iduna Pro выделяются среди аналогов не только 
своими эксплуатационными качествами, продукция 
широко известна среди специалистов благодаря 
высоким показателям рабочих растворов, высокому 
уровню безопасности и простотой в применении.

СИП СИ ЭЛ

Безопасность и хранение:
Не смешивать с другими продуктами. Выделяет ядовитый газ при 
контакте с кислотами. Не замораживать. Избегать прямых попаданий 
солнечных лучей. При обработке средством чувствительных 
поверхностей или предметов, тщательно промыть чистой водой.
Хранить в сухом темном месте в закрытой оригинальной упаковке при температуре 
от +1° до +25°С. Беречь от источников тепла, не хранить с продуктами питания. 
Может повредить лёгкие сплавы, при выделении водорода.

Ссылка на полное техническое руководство: CIP_CL-MSDS
Представитель на территории Российской Федерации 
компания ООО “ПартнерТим”.
www.partnerteam.ru

Ссылка на скан государственной регистрации: CIP_CL-СГР
Номер СГР: BY.70.06.01.015.E.001472.05.16
Срок годности: 2 года с момента производства (при соблюдении условий хранения)

Произведено в Дании8 800 555 93 91

Низко пенное моющее средство с 
дезинфицирующим эффектом.
Щелочное средство для CIP-мойки и обезжиривания 
конвейерных систем, бутыломоечных машин, трубопроводов, 
резервуаров, сепараторов, транспортных контейнеров и т.д.

Щелочное средство

Генеральная и 
периодическая уборка

13.8 1.19pH Pt

▪	 	Эффективно и экономично удаляет минеральные, органические и неорганические отложения, все виды  
			  белка и жира, сахара, остатки грязи, известь и легко смывается.
▪	 	Обладает дезинфицирующим эффектом, содержит до 5,0% активного хлора как бактерицид, что позволяет  
			  средству выполнять роль дезинфектанта против сальмонеллы и т.п.
▪	 	Содержит ингибиторы и органические секвестранты, которые предотвращают образование налета  
			  отложений солей жесткости воды во всей системе и делают его эффективным при удалении загрязнений от   
			  молокопродуктов, фруктовых соков и иных продуктов, загрязняющих упаковочное оборудование.
▪	 	Используется для одношаговой мойки молоковозов в молочной промышленности.
▪	 	Применятся на всех типах материалов, используемых для изготовления оборудования для пищевой  
			  промышленности при соблюдении рекомендованной концентрации и температуры.
▪	 	Дозируется автоматически (по электропроводности).

Применение и дозировка:

CIP-мойка и мойка баков/резервуаров: 	 0,5-3,0% по масса, при температурах воды 400-900C. 
							      Зависит от степени загрязнения и области применения.
							      При холодной воде увеличить дозировку (до 3,0%).
Время цикла: 					     5-30 мин.

Время выдержки при работе вручную:	 10-30 сек.

Контролировать дозировку методом титровки или электропроводимости.
После применения средства, тщательно промыть чистой водой.

Эффект 
дезинфекции

cl

https://drive.google.com/file/d/0BzJ4QyIQONxpM0dJT1RGcEdfQ2s/view
https://yadi.sk/i/jnPK9twh3Zfqme
https://yadi.sk/i/1b72oadk3Zfqja

